
接客サービス技術系　ホテルビジネス科　設備の細目（令和２年度改正）
課程：訓練課程

教室 50 ㎡ 100 ㎡
実習場 ホスピタリティ産業に必要な実習設備を含む。 200 ㎡ 400 ㎡
調理実習室 調理実習に必要な実習設備を含む。 100 ㎡ 200 ㎡
パソコン実習室 100 ㎡ 200 ㎡
倉庫 20 ㎡ 20 ㎡
更衣室 15 ㎡ 15 ㎡

機械 実習機器 ホスピタリティ産業に必要な実習機器を含む。 1 式 1 式
サーバー用ＰＣ 本体、ディスプレイ等を含む。 1 式 1 式
クライアントＰＣ 本体、ディスプレイ等を含む。 20 台 40 台
パソコン周辺機器 スキャナ、ビデオ編集機器等 1 式 1 式
出力機器 プリンタ等 1 台 1 台
カラープリンタ Ａ０判 1 台 1 台
プレゼンテーション機器 液晶プロジェクタ、スクリーン含む。 1 式 1 式

その他 （接客サービス用具類） 　 　
テーブル・イス類
事務用品類
応接用具類
接客用具類
各種保管庫
（計測器類）
計測器類
（調理用具類）
各調理用具類
食器類
（教材類）
ソフトウェア等

種別 　名称 　 摘要

数量

20人を１訓
練単位とし
て訓練を行

う場合

40人を１訓
練単位とし
て訓練を行

う場合

建物その他
の工作物

必要数 必要数
必要数 必要数

必要数

必要数 必要数

必要数

　

必要数 必要数
必要数 必要数

必要数 必要数

必要数 必要数
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